
Base Tomate

Base Spéciale

MARGHERITA
Tomates San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Parmigiano
Reggiano (24 Mois), Basilic frais, Huile d’Olive

REGINA
Tomates San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Jambon Cuit
Italien, Fricassée de Champignons
Après cuisson : Persil frais

PICCANTE
Tomates San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Spianata
Piccante Artisanal (saucisson piquant napolitain), Poivrons
grillés
Après cuisson : Pointe de ricotta, Compotée d’oignons maison,
Basilic frais

PARMA
Tomates San Marzano
Après cuisson : Roquette fraîche, Mozzarella di Bufala, Jambon
Cru de Parme (22/24 mois), Copeaux de Parmigiano Reggiano
(24 Mois), Pesto maison, Amandes grillées

Pizza del Alma

12 €

14 €

16 €

17 €

PIZZAS

16 €

15 €

PESTO
Base Pesto maison
Après cuisson : Tomates cerises rôties, Burrata, Pesto maison,
Pistaches, Basilic frais

NORMA
Caviar d’aubergine maison, Mozzarella Fior di Latte, Tomates
cerises rôties, Aubergines grillées
Après cuisson : Copeaux de Parmigiano Reggiano (24 Mois),
Crème de Ricotta, Basilic frais

8 €
MARINARA CLASSICA
Tomates San Marzano, Ail frais, Origan, Basilic frais, Huile
d’Olive

17€

L’ESTATE
Tomates Jaunes rôties, Mozza Fior di latte 
Après cuisson : Mozza di bufala, Jambon Cru de Parme,
Pecorino au poivre, sauce melon rôti au miel et Basilic frais,
amandes grillées



Base Crème de Ricotta

TROTA
Crème de ricotta, Mozzarella Fior di Latte Penisola, Truite
Saumonée Fumée, Fricassée de Champignons
Après cuisson : Burrata, Éclats de pistache, Pesto maison,
Basilic frais

18 €

FRESCA
Crème de ricotte aux petits pois et menthe, Mozzarella Fior di
Latte, Courgette grillées, bacon artisanal fumée*
Après cuisson : Crème de petits poids, roquette, tomate cerise
rôties

16 €

PISTACCHIO
Crème de ricotta, Mozzarella Fior di Latte Penisola
Après cuisson : Mortadelle à la pistache, Burrata, Pesto à la
pistache, Éclats de pistache

17 €

MONTAGNARDE
Crème de ricotta, Mozzarella Fior di Latte Penisola, Reblochon,
Pomme de terre rôtie à l’ail, Guanciale*
Après cuisson : Compotée d’oignons maison

16 €

16 €

QUATTRO FORMAGGIO
Crème de ricotta, Provola Fumée Penisola, Gorgonzola,
Pecorino Romano, Taleggio
Après cuisson : Miel d’Acacia

SOVRANA
Crème de ricotta parfumée à la truffe, Mozzarella Fior di Latte
Penisola, Fricassée de champignons, Guanciale*
Après cuisson : Burrata, Huile d’olive parfumée à la truffe,
Éclats de noisettes torréfiées, Persil frais

17 €

11 €

13,5 €

SALADES

SCAPRESE CLASSICA
Tomates cœur de bœuf, mozzarella di bufala, basilic frais,
huile d’olive vierge extra

 GRIGLIATA
Courgettes, poivrons et aubergines grillés, mozzarella di
bufala, roquette, pignons de pin, basilic frais, balsamique

MELONE E PROSCIUTTO
Mozzarella di bufala, melon frais, jambon de Parme affiné,
roquette, menthe et creme de balsamique

PIZZAS

12 €



CLASSICO
Mozzarella Fior di Latte Penisola, Jambon Cuit Italien,
Guanciale, Fricassée de champignons, Persil Frais, Roquette
fraîche

NORMA
Caviar d’aubergine maison, Mozzarella Fior di Latte Penisola,
Tomates Cerises rôties, Aubergine grillée, Copeaux de
Parmigiano Reggiano (24 Mois), Basilic frais, Roquette fraîche

QUATTRO FORMAGGIO
Provola Fumée Penisola, Gorgonzola, Pecorino Romano,
Taleggio, Miel d’Acacia, Roquette fraîche

PICCANTE
Mozzarella Fior di Latte Penisola, Spianata Piccante Artisanal
(saucisson piquant napolitain), Poivrons grillés, Compotée
d’oignons maison, Basilic frais, Roquette fraîche

PARMA
Mozzarella di Bufala, Jambon Cru de Parme (22/24 mois),
Copeaux de Parmigiano Reggiano (24 Mois), Pesto maison,
Amandes grillées, Roquette fraîche

6 €
6 €zdd

DESSERTS

TIRAMISU

TIRAMISU DU MOMENT

PANNA COTTA DU MOMENT 5 €

PANUOZZOS

10 €

11 €

12 €

13 €

14 €

Le panuozzo est un sandwich traditionnel napolitain
préparé avec une pâte à pizza cuite au four et garnie de
fromage(s) et suivant les goûts de chacun de
charcuteries et/ou de légumes savoureux. 

Tous nos produits sont frais et nos préparations sont faites maison.
Nos tarifs incluent la TVA applicable.

VÉGÉTARIEN PORC POISSON *VÉGÉTARIEN SUR DEMANDE



CARTE DES BOISSONS

Boissons chaudes

2 €CAFÉ
4 €INFUSION

(Tisanes locales : Les Jardins d’Aponi, 81800 Rabastens)

Boissons sans alcool

LIPTON ICE TEA (33cl)

COCA-COLA ORIGINAL (33cl)

COCA-COLA SANS SUCRE (33cl)

2,5 €
2,5 €
2,5 €

AUTRE SOFT (33cl) 2,5 €

S. PELLEGRINO GRENADE & ORANGE (33cl)

S. PELLEGRINO CITRON (33cl)

S. PELLEGRINO ORANGE SANGUINE (33cl)

S. PELLEGRINO (33cl)

S. PELLEGRINO (1L)

3 €
3 €
3 €
3 €

4,5 €
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Boissons avec alcool

BIERE PERRONI 4 €
3 €RICARD

9 €LEMONCELLO SPRITZ

3 €MARTINI / SUZES

7 €SPRITZ

9 €SAINT GERMAIN SPRITZ

5 €MOSCATO D’ASTI (vin pétillant doux)

SIROP A L’EAU (menthe, fraise, grenadine, citron, violette) 2,5 €



*Pizzas comprises dans les Formules du Midi :
 MARINARA CLASSICA, MARGHERITA, REGINA, PICCANTE, MONTAGNARDE, QUATTRO FORMAGGIO

FORMULES DU MIDI

1/2 PIZZA* + 1/2 SALADE

13 €

1/2 PIZZA* + 1/2 SALADE

+ DESSERT 

+ BOISSON (SOFT OU CAFÉ)

18€

OU
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Chez Pizza del Alma, chaque ingrédient raconte une histoire
d’authenticité et de passion pour la gastronomie italienne.
Découvrez ci-dessous l’origine et la qualité exceptionnelle des
laitages et viandes que nous utilisons.

NOS VIANDES

Jambon Cru de Parme AOP (22/24 mois) :
Affiné dans la région de Parme, ce jambon sec est un trésor de la
gastronomie italienne. Le label AOP (Appellation d’Origine
Protégée) certifie son origine et son procédé de fabrication
traditionnel.

Guanciale :
Un incontournable de la charcuterie italienne, préparé à partir de
joue de porc. Son goût intense et sa texture fondante ajoutent de
la profondeur à nos recettes.

Spianata Piccante Artisanal :
Ce salami épicé, typique du sud de l’Italie, est fait à partir de
viandes soigneusement sélectionnées et relevé avec des épices
italiennes. Il apporte une touche piquante à nos créations.

Nos produits

NOS LAITAGES

Mozzarella Fior di Latte Penisola :
Fabriquée à partir de lait de vache 100% italien, cette mozzarella
douce et crémeuse est un incontournable des meilleures pizzerias
napolitaines. “Penisola” fait référence à la péninsule italienne,
garantissant son origine authentique.

Mozzarella di Bufala DOP :
Issue de Campanie, cette mozzarella est produite avec du lait de
bufflonne selon des méthodes artisanales strictes. Le label DOP
(Denominazione di Origine Protetta) garantit une origine
protégée et un savoir-faire unique.

Parmigiano Reggiano DOP (24 mois) :
Ce fromage emblématique, affiné pendant 24 mois, est produit
exclusivement dans certaines régions d’Italie (Parme, Reggio
d’Émilie). Sa texture granuleuse et ses arômes profonds en font
une touche parfaite pour vos pizzas.

Provola Fumée Penisola :
Une mozzarella affinée puis fumée naturellement, offrant une
saveur délicatement boisée. Ce produit, également italien,
respecte les méthodes artisanales de production caractéristiques
de la péninsule italienne.





Pizza del Alma
La liste des Allergènes


